Pierwsze uzycie
I NSTRU KCJA 0 BStU G I Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ mate do grilla goragca woda

z mydtem, nastepnie sptuka¢ wodg i wytrzeé/wysuszy¢ Sciereczka. Do
czyszczenia nie uzywac ostrych ani szorstkich przedmiotéw. Uzywac tylko
mydta i czystej wody. Nie uzywaé zadnych innych srodkéw zrgcych ani
chemikaliéw. Nastepnie umiesci¢ mate na grillu i potozy¢ potrawe/mieso.
Uwaga: jesli mata jest za duza, nalezg jg przyciagc (patrz ponizej).

Uzytkowanie i przechowywanie
Po grillowaniu nalezy poczeka¢, az mata ostygnie. Wytrzec resztki jedzenia i
rozlany sok wilgotng Sciereczkg. Nastepnie doktadnie umy¢ gorgcg woda z
mydtem, sptuka¢ wodg i wytrzeé/wysuszy¢ $ciereczkg. Ewentualnie wtozyé
mate do gérnej czesci zmywarki. Przechowywac mate do grilla na ptaskiej
NO MORE LOSING FOO . . . P - , . s . ;
STOP CLEANING YOUR GRILL GRATE powierzchni, nie sktada¢! Mate mozna réwniez zwingc.

Ostrzezenie

Nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw/naczyn podczas pracy z zywnoscig.
Uzywac tylko przyboréw drewnianych, nylonowych lub silikonowych. Zawsze
po kazdym uzyciu wyczys¢ i umy¢ mate. Uzywacé maty tylko do temperatury
260°C. Umiesci¢ mate co najmniej 17 cm od Zrédta ciepta.

Specyfikacja

Zakres temperatur: -196 do +260°C (doskonata odpornos¢ na korozje).
Zastosowanie: do wielokrotnego uzytku (ponad 1000 zastosowar/strona),
mata 100% nieprzywierajgca, mozna my¢é w zmywarce, fatwa do czyszczenia.
Nadaje sie do kazdego grilla (na przyktad: Weber, Charbroil, Big Green Egg)

. grilla weglowego, grilla gazowego, grilla elektrycznego, patelni grillowej,
MOdeI' TP-932 piekarnika, mata do pieczenia.

Mata do grilla

Rady i wskazéwki

A L ! Mate mozna przycigé, aby pasowata doktadnie do
. - | kazdego grilla.
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