INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
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Odbiornik — Przyciski (TP-20B/TP-20C, TP-07B/TP-07C)

1. MODE: nacisnij 1x — wybierz tryb termometru lub czasu. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk przez 2 s: tryb synchronizacji / parowania.

2. AW trybie termometru nacisnij i ustaw temperature (wzrost). Nacisnij i
przytrzymaj przycisk przez 2 s: szybsze przewijanie wartosci temperatury. W
trybie timera nacisnij i ustaw godziny. Wcisnij i przytrzymaj przycisk przez 2 s —
szybsze przewijanie wartosci.

3. ¥ W trybie termometru naci$nij i ustaw temperature (obnizenie). Nacisnij i
przytrzymaj przycisk przez 2 s: szybsze przewijanie wartosci temperatury. W
trybie timera nacisnij i ustaw minuty. Wcisnij i przytrzymaj przycisk przez 2 s —
szybsze przewijanie wartosci.

4. Start/Stop/w/CLEAR — w trybie czasu: naci$nij przycisk i zatwierdz ustawiony
czas. Nastepnie ponownie wcisnij przycisk i aktywuj timer (ponowne wcisniecie
przycisku — stop/pauza).

* Wcisnij i przytrzymaj przez 2 s — zresetuj ustawiony czas.

* W trybie BBQ — nacisnij przycisk — wigcz / wytacz alarm.

5. MEAT: w trybie termometru nacisnij i wybierz rodzaj miesa, PROG
(program, ustawienia uzytkownika), GBEEF (mielona wotowina), GPOUL
(mielony kurczak), BEEF, VEAL, CHCKE (wotowina, cielecina, kurczak), PORK,
POULT(wieprzowina, dréb), LAMB, FISH (jagniecina, ryba),

* HAM i BBQ (szynka i BBQ).

W trybie czasu: nacisnij i wybierz format timera: h/min lub min/s.

6. TASTE: w trybie termometru: nacisnij i wybierz smak/stopieft wysmazenia
miesa: RARE (mocno krwiste), MED RARE (srednio krwiste), MEDIUM ($rednio
wysmazone), MED WELL (wiecej wysmazone), WELL DONE (dobrze
wysmazone).

*7.9/°C/°F — nacisnij 1x: wigczysz / wytgczysz podswietlenie wyswietlacza.
Nacisnij i przytrzymaj przez 2 s: wybierz jednostke temperatury °C lub °F.

* 8. - nacis$nij 1x: wigczysz / wytgczysz odbiornik.

*x9, °F/°C/thnaciénij i wybierz zgdang jednostke temperatury (°C lub °F).
Wocisnij i przytrzymaj przycisk przez 2 s: wtgczysz / wytgczysz odbiornik.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C
** dotyczy modelu TP-07B/TP-07C

-1-

© Sunnysoft s.r.o., distributor



Odbiornik — Przyciski (TP-27)

1. BBQ/MEAT — nacisnij 1x: wyswietlacz HI, LO lub MEAT.

2. ALARMY/2F/eC — naci$nij 1x: Alarm wt./wyt.; nacisnij i przytrzymaj przycisk
przez 3 s: wybor jednostki (°F lub °C).

3. PROBE — nacis$nij: wybierz konkretng sonde temperatury, wartos¢
temperatury wybranej sondy zacznie migac¢; nacisnij i przytrzymaj przycisk
przez 3 s: aktywacja / dezaktywacja alarmu.

4. SET- nacisnij i przytrzymaj przez 3 s: ustawienie temperatury (BBQ high,
Low lub MEAT); nacisnij 1x, aby potwierdzi¢ wybor.

5. U/RESYNC- naciénij 1x: termometr wt./wyt.; naciénij i przytrzymaj przez 3 s:
synchronizacja / tryb parowania.

6. ThermoPro — nacisnij 1x: wt./wyt. podswietlenie wyswietlacza.
Nadajnik — Przyciski

°F/°C/®: nacisnij: wt./wyt. nadajnik; nacisnij i przytrzymaj przez 2 s: wybierz
jednostke temperatury w °C lub °F.

+@ (ThermoPro): naciénij 1x: wi./wyt. podéwietlenie wyswietlacza.

=+ () /RESYNC: nacisnij 1x: wt./wyt. czujnik; nacisénij i przytrzymaj przez 3 s:
synchronizacja / tryb parowania.

**ALARM — wtacz czujnik, nacisnij kilkakrotnie, aby zmieni¢ pomiedzy:
powiadomieniem dzwiekowym, wibracjg, powiadomieniem dzwiekowym +
wibracjg, trybem cichym.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-27
** dotyczy modelu TP-27

Instalacja baterii

Odbiornik: Otwoérz komore baterii i wtdz 2 baterie AAA. Zamknij ponownie
komore.

Nadajnik: Otwdrz komore baterii i wtdz 2 baterie AAA. Zamknij ponownie
komore.

Upewnij sie, ze polaryzacja jest prawidfowa.
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Wiaczony / Wytaczony

Odbiornik / Nadajnik: nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 2 s. Przycisk moze
zawierac réwniez inne funkcje.

Synchronizacja / parowanie

Nie ma potrzeby parowania nadajnika i odbiornika, poniewaz parowanie jest
ustawione przez producenta. Wystarczy wtozy¢ sonde, wtozy¢ baterie i wtgczyc
nadajnik i odbiornik. Zaczekaj kilka minut. Po pojawieniu sie wartosci
temperatury zaréwno na wyswietlaczu odbiornika, jak i nadajnika, mozna
rozpoczac¢ korzystanie z urzgdzenia. Czasami jednak ponowna synchronizacja
moze nie wystgpi¢. Nastepnie wykonaj ponizsze czynnosci.

a. Witdz sonde do nadajnika.

b. Naci$nij i przytrzymaj przycisk ¢h na nadajniku przez 2 sekundy, aby wtaczy¢
nadajnik. Na nadajniku zostanie wyswietlona aktualna temperatura.

c. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ) na odbiorniku przez 2 sekundy, aby wigczy¢
odbiornik.

*d. Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE na odbiorniku przez 2-3 s, aby przejs¢
do trybu parowania. Tryb parowania bedzie aktywny przez 60 s. Na
wyswietlaczu pojawi sie migajgcy symbol ,,---,,.

e. Zaczekaj kilka minut. Nastepnie na wyswietlaczu odbiornika pojawia sie
aktualna wartosc temperatury. Termometr jest wtedy gotowy do uzycia.

Uwaga: parowanie urzadzen jest réwniez aktywne podczas wymiany baterii.
* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-07B/TP-07C

* Utrata sygnatu

Jesli umiescisz odbiornik dalej od nadajnika, sygnat zostanie przerwany. Jesli
potgczenie zostanie przerwane na dtuzej niz 4 minuty, urzagdzenie zasygnalizuje
utrate sygnatu. Uzyj dowolnego przycisku, aby wytgczy¢ alarm. Zbliz sie do
nadajnika. Sygnat i potgczenie zostang przywrdcone automatycznie.

*+ Funkcja automatycznego wytaczania

Jesli odbiornik nie wykryje sygnatu z nadajnika w ciggu 30 minut, odbiornik
wyfaczy sie automatycznie. Termometr emituje ostrzezenie dzwiekowe na 1
minute przed wytaczeniem. Jesli ustawiony jest timer, automatyczne
wytgczanie nie zostanie wykonane.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C
** dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-27
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* Pomiar temperatury miesa — ustawione wartosci temperatury

**1. Obie sondy temperatury (sonda 1 i 2) moga by¢ uzywane jednoczesnie.
Podczas gotowania mozna kontrolowaé temperature dwdch réznych
produktow spozywczych. Alternatywnie sondy mozna wiozyé do jednego
kawatka miesa w réznych miejscach.

2. Nacisnij przycisk MODE i wybierz tryb termometru.

3. Uzyj przycisku MEAT, aby wybra¢ rodzaj miesa. PROG (program), GBEEF
(mielona wotowina), GPOUL (mielony kurczak), BEEF, VEAL, CHCKE (wotowina,
cielecina, kurczak), PORK, POULT (wieprzowina, dréb), LAMB, FISH&HAM
(jagniecina, ryba i szynka).

4. Nacisnij przycisk TASTE i wybierz stopied wysmazenia: RARE (krwiste), MED
RARE ($rednio krwiste), MEDIUM ($rednio wysmazone), MED WELL (wiecej
wysmazone), WELL DONE (dobrze wysmazone).

Uwaga: Temperatura wyswietlana po lewej stronie jest wartoscig zadang
temperatury. Temperatura po prawej stronie to warto$¢ aktualnie mierzonej
temperatury.

5. Gdy temperatura miesa osiggnie zadang temperature, odbiornik wyda
sygnat dZzwiekowy, a wyswietlacz zacznie migaé. Nastepnie nacisnij dowolny
przycisk.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-07B/TP-07C
** dotyczy modelu TP-20B/TP-20C

* Ustawienie temperatury: mieso (MEAT)

1. Za pomocg przycisku PROBE wybierz zgdang sonde temperatury 1, 2, 3, 4
(temperatura wybranej sondy bedzie migac).

2. Nacis$nij przycisk BBQ/MEAT, az na wyswietlaczu pojawi sie MEAT,
Nastepnie nacis$nij i przytrzymaj przycisk SET przez 3 s (pojawi sie ustawiona
temperatura: 160°F, wartos¢ bedzie migac).

3. Nacisnij przyciski A i ¥, aby ustawi¢ zgdang warto$¢ temperatury.
Przytrzymaj przyciski, aby szybciej przewija¢ cyfry.

4. Potwierdz ustawiong wartos¢ temperatury, naciskajgc przycisk SET
(wartosci przestang migac).

* dotyczy modelu TP-27
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* Ustawienie temperatury: BBQ

1. Uzyj przycisku PROBE, aby wybrac zgdang sonde temperatury 1, 2, 3, 4
(temperatura wybranej sondy bedzie migac).

2. Nacisnij przycisk BBQ/MEAT az na wyswietlaczu pojawi sie BBQ. Nastepnie
nacisnij i przytrzymaj przycisk SET przez 3s (pojawi sie wartos¢ najwyzszej
zadanej temperatury HI: 250°F, wartos¢ bedzie migac).

3. Za pomocg przyciskow A i ¥ ustaw zgdang wartos¢ temperatury.
Przytrzymaj przyciski, aby szybciej przewijac liczby.

4. Potwierdz ustawiong wartos¢ temperatury, naciskajgc przycisk SET.

5. Nastepnie zacznie migac najnizsza wartos¢ temperatury LO BBQ (220°F).
Uzyj przyciskow A i V¥, aby ustawi¢ zgdang wartos¢ temperatury. Przytrzymaj
przyciski, aby szybciej zmieniac liczby.

Uwaga: Temperatura HI BBQ: zakres: 33 — 572°F (domysIna temperatura
fabryczna 220°F). Temperatura LO BBQ: zakres32 —571°F (domysina
temperatura fabryczna 220°F).

6. Ustawienie pozostatych wartosci temperatury sondy: wybierz sonde i
powtdrz powyzszg procedure.

7. Ustawione wartosci temperatury sg zapisywane po wytgczeniu termometru.
8. Po ustawieniu termometru mozna rozpocza¢ pomiar temperatury miesa.

9. Gdy temperatura miesa osiggnie ustawiong temperature, uruchamiany jest
alarm (zaréwno na termometrze, jak i czujniku). Pod$wietlenie wyswietlacza
wigcza sie automatycznie. Wyswietlana temperatura bedzie migac na
wyswietlaczu. Nacisnij dowolny przycisk, aby zatrzymacé alarm.

* dotyczy modelu TP-27
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* Pomiar temperatury miesa — ustawienie wtasnej wartosci temperatury

1. Naci$nij przycisk MODE i wybierz tryb termometru.

2. Nacisnij przycisk A lub V¥ i ustaw zgdang temperature (naciskajac jeden z
symboli — wyswietlacz PROG). Jesli nacisniesz i przytrzymasz jeden z symboli —
cyfry przewijajg sie szybciej. Jesli nacisniesz przycisk MEAT wswietli sie
ustawiona temperatura.

3. Gdy temperatura miesa osiggnie zadang temperature, odbiornik wyda
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz zacznie migad.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-07B/TP-07C

* Monitorowanie temperatury grilla/piekarnika

1. Uzyj sondy 2 do monitorowania temperatury piekarnika, wedzarni / BBQ.
Nacisnij przycisk MODE i wybierz tryb sondy 2.

3. Naciskaj MEAT kilkakrotnie, aby ustawié BBQ.

4. Nacisnij przycisk A lub V¥ iustaw zgdang temperature maksymalng (HlI
BBQ). Jesli przytrzymasz wcisniety przycisk A lub V¥, cyfry bedg przewijac sie

szybciej. Zakres temperatur HI BBQ to 140-572°F (ustawienie fabryczne 250°F).

5. Naci$nij przycisk TASTE i przetacz na tryb LO BBQ. Uzyj przyciskdw A lub 'V,
aby ustawi¢ zadang najnizszg temperature (LO BBQ). Jesli

przytrzymasz wcisniety przycisk A lub V¥, cyfry bedg przewijac sie szybciej.
Zakres temperatur LO BBQ to 32-554°F (ustawienie fabryczne 225°F).

6. Naciénij przycisk S./S./ (*)/CLEAR wt./wyt. alarm.

7. Nacisnij przycisk TASTE, aby wyswietli¢ ustawione wartosci (HI — najwyzsza,
LO — najnizsza temperatura).

Uwaga: Podczas ustawiania temperatury Hl urzagdzenie nie pozwoli na
ustawienie temperatury nizszej niz ustawiona temperatura LO. Temperatura
LO BBQ musi by¢ zawsze, co najmniej 2°F nizsza niz temperatura HI BBQ.
Uwaga: Alarm temperatury LO BBQ nie zostanie aktywowany, dopdki aktualna
temperatura grilla nie bedzie wyzsza niz ustawiona LO BBQ.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C
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* Grill zewnetrzny — procedura

Ponizsza procedura opisuje sposdb przygotowania srednio wysmazonego steku
wotowego. Termometr moze by¢ réwniez uzywany jako minutnik do obracania
kietbasek po 5 minutach.

1. Wigcz grill.

2. Sparuj urzadzenie (patrz Synchronizacja / Parowanie odbiornika z
nadajnikiem).

3. Umies¢ mieso i parowki na grillu.

4. Wtz koncdwke sondy temperatury do Srodka miesa. Nie wktadaj w miejscu
kosci i ttustych czesci miesa. Temperatura miesa wynosi okoto 45°F.

5. Umiesc¢ sonde i kabel tak, aby nie stykaty sie z ogniem lub powierzchnia
grilla. Upewnij sie, ze kabel nie jest nigdzie zgiety ani przygnieciony ostong
grilla.

6. Umies¢ nadajnik z dala od promieniowania cieplnego grilla. Nie umieszczaj
nadajnika na pokrywie grilla ani w jej poblizu. Nadajnik nie jest wodoodporny.
Chron urzadzenie przed wodg i deszczem.

7. Nacisnij przycisk MEAT (wyswietlacz BEEF).

8. Nacisnij przycisk TASTE i ustaw MEDIUM (wys$wietlacz 150°F/65°C —
ustawiona temperatura).

9. Nacisnij przycisk MODE i przetacz na tryb czasu.

10. Ustaw 5 min (0:05). Nacisnij przycisk START/STOP i wtgcz minutnik. Nacisnij
ponownie przycisk MODE, aby powrdci¢ do trybu termometru.

11. Mozesz teraz przejs¢ na odlegtos¢ do 152 m (zabierz ze sobg odbiornik).
12. Gdy timer wywota alarm (po 0:05), odbiornik wyda dZzwiek przez 60 sekund.
13. Gdy temperatura miesa osiggnie 65°C (MEDIUM), wyswietlacz termometru
zapala sie i emituje sygnat dzwiekowy.

14. Nastepnie nacisnij przycisk STOP — wytgcz powiadomienie dzwiekowe (lub
dowolny przycisk).

15. Wytgcz grill. Wyjmij czujnik temperatury z miesa. Uwaga! Nie dotykaj sond
gotymi rekami. Istnieje ryzyko poparzenia. Zawsze nos rekawice ochronne
odporne na wysokga temperature.

16. Wyczys$¢ i osusz sondy temperatury.

17. Wytgcz nadajnik i odbiornik.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-07B/TP-07C
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* Minutnik

Odliczanie czasu

1. Nacisnij przycisk MODE i wybierz tryb czasu. W gdérnej czesci ekranu zostanie
wyswietlony czas 0:00.

2. Naci$nij przycisk MEAT i wybierz zadany format czasu: h: min lub min: s.

3. Uzyj przyciskéw V¥ lub A, aby ustawié zagdany czas. Nacisnij i przytrzymaj ¥
lub A, aby ustawic szybciej czas. Nastepnie nacisnij przycisk Start/Stop /(=)/
CLEAR i potwierdZ ustawiony czas.

4. Wcisnij i przytrzymaj przycisk CLEAR: reset czasu: 0:00.

**5, Po ustawieniu i potwierdzeniu czasu ponownie nacisnij przycisk S./S./ )/
CLEAR —rozpoczecie odliczania. Na wyswietlaczu pojawi sie migajacy

symbol V.

**6. Aby wstrzymac odliczanie: ponownie naci$nij S./S./ («)/CLEAR. Symbol ¥
nie bedzie migac¢. Nacisnij ponownie S./S./(®) /CLEAR, aby wznowi¢ odliczanie.
**7. Po odliczeniu minutnik wyswietli 0:00, termometr wyemituje 1-minutowy
sygnat dZzwiekowy, a wyswietlacz zacznie migac.

* dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-07B/TP-07C
** dotyczy modelu TP-20B/TP-20C

Uwaga: Jezeli wskazany czas jest ponizej 1 h (1:00), na wyswietlaczu pojawi sie
czas 59'59 “(59 min 59 s). Po osiggnieciu ustawionego czasu (0'00”) termometr
wywota alarm, powiadomienie dzwiekowe bedzie trwato 60 s (termometr
bedzie wyswietlat czas od momentu uptywu czasu). Aby wytaczyé alarm,
nacis$nij dowolny przycisk (lub przycisk START / STOP).

* Dodawanie czasu

1. Naci$nij przycisk MODE i wybierz tryb czasu. W goérnej czesci ekranu
zostanie wyswietlony czas 0:00.

2. Nacisnij przycisk Start/Stop/(»)/CLEAR. Na wyswietlaczu pojawi sie migajacy
symbol A.

3. Aby wstrzymac¢ dodawanie: ponownie nacisnij przycisk Start/Stop/(«)
/CLEAR. Symbol ¥ nie bedzie migac.

4. Nacisnij i przytrzymaj CLEAR, aby zresetowac czas (0:00).

*dotyczy modelu TP-20B/TP-20C, TP-07B/TP-07C

8-
© Sunnysoft s.r.o., distributor

Przydatne rady

1. Jedli termometr lub czujnik nie wyswietla temperatury, pozostaw sonde w
temperaturze pokojowej. Upewnij sie, ze sonda jest dobrze podfgczona do
gniazda termometru (sprébuj przekreci¢ na chwile gniazdo sondy).

2. Jesli na wyswietlaczu termometru zamiast aktualnej temperatury pojawi sie
symbol LLL lub HHH, poczekaj, az czujnik temperatury wykryje temperature w
pomieszczeniu. Jezeli symbol jest nadal wyswietlany, oznacza to zwarcie sondy
temperatury lub jej kabla (uszkodzenie na skutek nadmiernej wilgotnosci lub
ciepta).

3. Nie zanurzaj sond temperatury w wodzie podczas czyszczenia.

4. Nie wystawiaj sondy i jej kabli na dziatanie ekstremalnych temperatur.

5. Jesli wartos¢ temperatury wzrosnie zbyt szybko, upewnij sie, ze sonda jest
prawidtowo wtozona do migsa. Nie umieszczaj sond w poblizu kosci lub
ttuszczu.

Ostrzezenie

1. Podczas pracy nosi¢ rekawice ochronne zaroodporne. Nie dotykaj sond
temperatury gotymi rekami. Istnieje ryzyko poparzenia. Sonda temperatury i
jej cze$ci sg goragce podczas/po gotowaniu.

2. Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci (ponizej 12 lat). Istnieje
ryzyko obrazen.

3. Wyczysé i osusz sonde po kazdym uzyciu.

4. Nie zanurzaj sondy ani jej kabla w wodzie. Do czyszczenia uzywaj tylko
wilgotnej szmatki (z mydtem).

5. Oba urzadzenia nie sg wodoodporne (odbiornik, nadajnik). Zwrd¢ takze
uwage na gniazdo sondy i port. Chron je przed wodg i deszczem.

6. Przetrzyj termometr i czujnik tylko wilgotng $ciereczka.

7. Nie wystawiaj odbiornika i nadajnika na dziatanie ekstremalnych
temperatur.

8. Nie umieszczaj sond temperatury w kuchence mikrofalowej.

9. Sondy temperatury rejestrujg wartosci temperatury od 0-300°C. Nie
uzywaj sond temperatury powyzej okreslonej temperatury maksymalnej.
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Tabela wartosci temperatury w danym rodzaju migsa (wg USDA)

MED
MIESO RARE RARE MEDIUM | MED WELL | WELL DONE
Mlelor.1a 71°C
wotowina
Mieso
mielone z 74 °C
kurczaka
Wotowina | 52 °C 60 °C 66 °C 71°C 77 °C
Cielecina | 52 °C 60 °C 66 °C 71°C 74 °C
Mieso z o
kurczaka 74°C
W'ep;mw'" 71°C 74°C 77°C
Dréb 74 °C
Jagniecina | 60 °C 63 °C 71°C 74 °C 77 °C
Ryba 63 °C
Szynka 71°C
Program 63°C

USDA zaleca pieczenie wotowiny, wieprzowiny, cieleciny i jagnieciny w minimalnej
temperaturze 63°C. Nastepnie odstaw mieso na 3 minuty. Podane wartosci temperatur
majg jedynie charakter orientacyjny.

Dystrybutor
Sunnysoft s.r.o.
Kovanecka 2390/1a
190 00 Praha 9
Republika Czeska
www.sunnysoft.cz
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